
Programma Corsi

06/06/08

Tutte figure professionali che affrontano le problematiche
connesse con la progettazione, il controllo e la valutazione
delle etichette di prodotti alimentari, verificandone la  
rispondenza ai requisiti di legge.

8

- Panorama normativo
- Come costruire un’etichetta
- Allergeni
- Esempi pratici

ETICHETTATURA

05/06/08

Tutte figure professionali, di livello medio alto (Direzione,
Resp. Qualità, Resp. Produzione, Auditors), che affrontano i
temi della qualità, specie se appartenenti ad aziende che già
adottano lo standard EurepGAP.

8

- Analisi dei contenuti dei documenti di riferimento
- Struttura ed articolazione documentazione Piano
Qualità     Eurepgap
- Strumenti operativi check list
- Problematiche applicative
- Test apprendimento 

GlobalGAP

04/06/08

Tutte figure professionali con mansioni non meramente
esecutive (Direzione, Resp. Qualità, Resp. Produzione, Resp.
Comm.le Auditors), che affrontano i temi della qualità ed
operano in aziende che sono o intendono diventare fornitrici di
prodotti a marchio (“private label”), cioè di prodotti che per
marca, o logo, hanno il nome della catena di grande
distribuzione che li vende.

8

- Evoluzione degli schemi BRC-IFS
- Lo standard BRC-IFS
- Le problematiche applicative
- I requisiti delle strutture

BRC-IFS

03/06/08

Tutte figure professionali con mansioni non meramente
esecutive (Direzione, Resp. Qualità, Resp. Produzione, Resp.
Comm.le Auditors), che affrontano i temi della qualità e della
rintracciabilità, specie appartenenti ad aziende che già adottano
sistemi di rintracciabilità di filiera, secondo la  UNI 10939 o
sistemi di rintracciabilità aziendale, secondo la UNI 11020.

8

- Principi ed obiettivi della rintracciabilità
- Introduzione allo standard ISO22005:07
- Requisiti della ISO22005:07
- Documentazione del sistema di rintracciabilità
- Modalità di attuazione

ISO 22005

28/05/08

Tutte figure professionali con mansioni non meramente
esecutive (Direzione, Resp. Qualità, Resp. Produzione, Resp.
Comm.le Auditors), che hanno la necessità approfondire i temi
della sicurezza e dell’igiene alimentare inquanto coinvolte nella
preparazione e somministrazione di alimenti destinati al
consumo umano.

8

- Introduzione e codex alimentarius
- Gestione del rischio nella sicurezza alimentare e
HACCP
- D.Lgs.155/97
- Piano haccp: manuale delle procedure;
individuazione dei ccp, costruzione del diagramma di
flusso, griglia dei pericoli, pianificazione dei ccp.

HACCP

27/05/08

Tutte figure professionali di responsabili (Direzione, Qualità,
Produzione, Comm.le, Auditors, ecc.), che affrontano i temi
della qualità e del marketing ed operano in aziende che sono o
intendono diventare fornitrici di prodotti per la distribuzione
moderna

8

- La Qualità: uno strumento di marketing
- La distribuzione moderna, i vincoli e le opportunità
- I rapporti contrattuali con la distribuzione moderna
- Test apprendimento 

DISTRIBUZIONE
MODERNA
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