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CONDIZIONI PARTICOLARI DI CONTRATTO PER LA FORNITURA DEI PRODOTTI E
SERVIZI PER COLAZIONE DI LAVORO

CUP 53G 17000040009

CIG 73828822F6

Importo stimato 1300,00 ( milletrecento/00) esclusa iva
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1. Oggetto del contratto

Il presente capitolato disciplina I'acquisizione del servizio di colazione di lavoro e pausa caffé nei
giorni 17/18 aprile e 24/25 maggio a Cuglieri Via Vittorio Emanuele 59 presso i locali dellAgenzia
Laore Sardegna. L'attivita & realizzata nell’ambito della componente C del progetto PROMETEA (
“PROmozione della Multifunzionalita dEl seTtorE Agro-turistico) P.C IT-FR Marittimo 2014/2020 per
'evento “laboratori Innovation Way”. |l servizio & commissionato dal Servizio supporto alle politiche di
sviluppo rurale dellAgenzia Laore Sardegna, nell’ambito delle attivita della componente C del progetto
PROMETEA, P.C Interreg Marittimo IT-FR 2014/20 , D 53G 17000040009

La fornitura dei prodotti e servizi richiesti suindicati sono descritti in dettaglio nelle seguenti Tabella A

— elenco fornitura servizi.
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Tabella A— ELENCO FORNITURA SERVIZI DI COLAZIONE DI LAVORO E PAUSA CAFFFE’

GIORNI:

17/18 APRILE 2018 E 24/25 MAGGIO 2018

ORARI DEL SERVIZIO

PAUSA CAFFE: ORE 11

COLAZIONE DI LAVORO:
ALLESTIMENTO ENTRC LE ORE 13,00 E
SGOMBERO ENTRO LE ORE 16,00

PARTECIPANTI A CIASCUNA GIORNATA

20

PARTECIPANTI TOTALI

80

SERVIZI RICHIESTI

ORGANIZZAZIOCNE E GESTIONE DELLA
PAUSA CAFFE’ PER LE 4 GIORNATE IN
CALENDARIO

ORGANIZZAZIOCNE E GESTIONE DELLA
COLAZIONE LAVORO PER LE 4 GIORNATE
IN CALENDARIO

CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO

Allestimento e somministrazione della

colazione di lavoro e della pausa caffé;
Dotazione tavoli allestimento e appoggio,
tovagliato, piatti, posate e bicchieri usa e getta
in materiale riciclabile;

Pulizia e sgombero locali prima e dopo il

servizio;

PAUSA CAFFFE’
caffé espresso, acqua naturale e gasata,

biscotti e/o piccola pasticceria tradizionale.

COLAZIONE DI LAVORO

presentazione di almeno due proposte di menu
che comprendano un primo di facile consumo
a buffet (es. insalata di fregula sarda con
verdure di stagione, zuppa di pane tradizionale
etc ) contorni a base di verdure cotte e crude
(es sformati di verdure di stagione, torte
salate, etc), 2 tipi di formaggio di cui un
casizzolu del Montiferru, pane tradizionale,
acqua minerale naturale e gassata regionale;
caffé caldo espresso a disposizione.

Le materie prime utilizzate per le preparazioni

dovranno essere di origine sarda e di qualita.
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Per informazione e chiarimenti in merito al presente capitolato il referente del Servizio Supporto alle
Politiche di Sviluppo Rurale & Ila Dott.ssa Crisponi Maria Pastorella email
mariapastorellacrisponi@agenzialaore.it telefono 3482363-184.
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