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17,30 - 18,30

I vini della “Collettiva Sardegna’
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna

Alla scoperta dei Vini DOC,
DOCG e IGT dell'Isola in
abbinamento con i Presidi
“Pecorino di Osilo”, “Olio EVO”
e il Pa Punyat di Alghero.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna

>

11,30 - 12,30

I vini della “Collettiva Sardegna’
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna
Esploriamo abbinamenti ideali:
il Vermentino e le sue variegate
declinazioni, i Presidi “Fresa di
Ittiri” e “Olio EVO”, i Pecorini
del Mercato contadino della
Gallura e Pa Punyat di Alghero.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna

>

15,30 - 16,30

I vini della “Collettiva Sardegna”
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna

Incontri di gusto: i Vini del
Mandrolisai in armonia con il
Presidio “Axridda di Escalaplano’,
la Bottarga di Cabras e il Pane
carasau.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna

17,00 - 18,00

I vini della “Collettiva Sardegna’
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna

Cannonau tour: tra Barbagia,
Ogliastra e Sud Sardegna
insieme ai Presidi “Fiore Sardo
dei Pastori” e “Olio EVO”, Pane
carasau e miele.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna

>

11,30 - 12,30

I vini della “Collettiva Sardegna”
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna

I tesori enogastronomici della
Gallura e della Sardegna Nord-
Orientale accompagnati da miele,

Pane carasau e dai Presidi “Pompia
di Siniscola” e “Olio EVO”.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna

15,00 - 16,00

»

I vini della “Collettiva Sardegna
in abbinamento con i prodotti
dell’Arca del Gusto e dei Presidi
Slow Food

Viaggio in Sardegna

Dai prati al mare: Vini a denomi-
nazioni della Sardegna Centro-
Meridionale abbinati ai Presidi
“Casizolu di Santulussurgiu’,
“Olio EVO” e alla Bottarga

di Cabras.

A cura di:
Agenzia Laore Sardegna e
Slow Food Sardegna
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