ALBERO DEGLI OBIETTIVI DISTRETTO RURALE MONTANO DEL GENNARGENTU

| PRODOTTI DELLA MONTAGNA

SONO VALORIZZATI

La filiera del torrone di Montagna ottenu- | formaggi tradizionali sono proposti Il legno di castagno della montagna, di Le scuole del territorio soddisfano i fabbi-

| castanicoltori valorizzano Le produzioni suinicole della montagna .. . ) ) | prodotti della montagna sono ” “ e . . i . . X ) i
to con materie prime locali & strutturata e | prodotti della montagna sono promossi nella filiera corta (es. “su casu filige”, “su qualita superiore ai prodotti di importa- sogni di formazione per la valorizzazione

adeguatamente riconoscibili sul mercato
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della montagna L f fed i produttori di torrone riescono organizzati e . . . o ] ) i operatori ella filiera consumatori - ] e scuole de
- g a shelf life delle ratteristiche I della filiera | prodott della _ . conosce la quali- | produttori propongono le tradizione del montagna sono Le produzioni di quelli della risto- X X . La filiera del produzione e L
La filiera del (ristorazione e castagne & ade- ualitative e suinicola della mandorle, noci e a trovare le dispongono . . . L. L . . della montagna lattiero casearia conoscono i ) territorio colla-
. q sono presenti et aulinitasl ) . ta del torrone di locali fanno rete loro produzioni territorio sono adeguatamente qualita della razione collabo- . K . . . legno della mon- stagionatura del
castagno é orga- pasticceria) guata alle esi- salutistiche delle B montagna han- nocciole hanno materie prime della logistica X . . i i adottano il mar- ovicaprina han- formaggi tradi- . ) ) borano per
) el di montagna e . Montagna otte- per promuovere nel sistema proposti dai proposti al turi- montagna sono rano per valoriz- o . . o tagna & organiz- legno di casta- L .
nizzata utilizzano casta- genze del mer- EsRTeedd no costi di pro- costi di produ- locali (noci per proporsi alla i . K . i " . chio “Prodotto no a disposizio- zionali della definire i bisogni
g locale (filiera o HasnesdE . o ¢ . ) nuto con mate- i loro prodotti Horeca (es. ristoratori della sta e nella risto- certificate zare le produzio- . . L zata gno sono soste- ) o
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