
Seminario

Stima della shelf-life di un formaggio fresco
al fine di mettere a punto procedure operative
impiegabili dalle aziende del comparto

Villagrande Strisaili Giovedì 5 dicembre 2013

Centro di aggregazione sociale, ore 16,00

Segreteria organizzativa Laore Sardegna
Sportello unico territoriale per l’area del Linas
via Caprera, 15 - Guspini (VS), tel/fax 070 97 02 57
Referente: Angelo Zanda,  tel. 329 90 79 140

20 Locandine
150 Flyer

Agenzia regionale
per la ricerca in agricoltura

Agris
Agenzia regionale
per lo sviluppo in agricoltura

Laore

 Dipartimento di Medicina Veterinaria
Settore di Ispezione degli

Alimenti di Origine Animale



30 Locandine
100 Pieghevoli

16,00 Apertura dei lavori
Laore Sardegna

16,15 Tecnologia di processo
Massimiliano Venusti, Laore Sardegna Dipartimento per le produzioni zootecniche,  Servizio produzioni zootecniche

16,30 Caratterizzazione del profilo igienico-sanitario del Casu Axedu
Carlo Spanu, Christian Scarano, Dipartimento di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Sassari, 
Settore di Ispezione degli Alimenti di Origine Animale

16,45 Analisi microbiologiche per il monitoraggio della microflora lattica e anticasearia di siero-innesto e
formaggio Casu Axedu                                        
Roberta Comunian, Agris Sardegna, Dipartimento per la Ricerca nelle Produzioni Animali 

17,00 Caratteristiche chimico-nutrizionali
Margherita Addis, Agris Sardegna, Dipartimento per la Ricerca nelle Produzioni Animali 

17,15 Analisi sensoriale
Massimiliano Venusti, Laore Sardegna, Dipartimento per le produzioni zootecniche,  Servizio produzioni zootecniche

17,30 Dati di produzione del formaggio Casu Axedu in Sardegna
Daniela Sardo, Laore Sardegna, SUT Nurra

17,40 Discussione

18,00 Chiusura dei lavori
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