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Qualità, sicurezza 
e competizione commerciale
nei prodotti ortofrutticoli 

Incontro tecnico

Pula  13 luglio 2012

Agenzia regionale
per lo sviluppo in agricoltura

Laore
REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

Sardegna Ricerche • Parco tecnologico 
Sala Auditorium, Edificio 2, località Piscinamanna

Come raggiungerci:
Da Cagliari, dirigersi verso Sarroch e Pula. 
Superato il comune di Pula svoltare a destra per “Is Molas” 
(al Km 30,600 della Strada Statale). 
Un cartello indicherà l’ingresso di Polaris. 

Con Google Earth:
Latitudine:  38° 59’ 25.66” N 
Longitudine:   8° 55’ 49.38” E



09.00	 Accoglienza ed iscrizione 

09.30	 Saluto delle autorità

09.45	 20 anni di serricoltura a Pula e Santa Margherita: 
	 l’evoluzione della produzione integrata
	 Paolo Ortu, Laore Sardegna

10.00	 Controllo dei residui e rintracciabilità
	 Gianni Picci, O.P. Santa Margherita

10.15	 Normativa di riferimento su fitofarmaci e 
	 fertilizzanti 
	 Maurizio Desantis, MIPAAF

10.30	 La produzione integrata in coltura protetta
	 Gianfranco Siddu, Laore Sardegna

10.45	 Alternative all’uso degli insetticidi per la difesa del 	
	 pomodoro coltivato in serra
	 Mauro Nannini, Agris Sardegna

11.00	 Pausa caffè

11.30	 Repressione frodi dei prodotti agroalimentari
	 Il sistema dei controlli sui prodotti ortofrutticoli
	 I.C.Q.R.F.

11.45	 La qualità secondo CONAD
	 Michele Orlandi, CONAD Sardegna 
 
12.00	 Dibattito

Il concetto di qualità, visto in termini di sicurezza e salubrità del pro-
dotto, sta assumendo all’interno del comparto agroalimentare, un 
ruolo sempre più importante. Nel campo dei prodotti ortofrutticoli, 
ma non solo, si deve necessariamente partire dal presupposto che 
“qualità” e “sicurezza” del prodotto sono dei requisiti essenziali su 
cui il consumatore deve avere garanzie e tutela da parte del produt-
tore. 
La sicurezza e salubrità degli alimenti sono diritti di tutti e le attività 
di prevenzione e repressione volte a garantirle, devono interessare 
l’intera filiera di ciascun prodotto immesso sul mercato.
In una società moderna e globalizzata caratterizzata da rapidi e con-
tinui sviluppi a livello consumistico e sociale, il consumatore si trova 
continuamente davanti ad una tale varietà di prodotti sui quali non 
ha alcuna informazione  adeguata, per cui il suo comportamento 
d’acquisto spesso non si basa su una razionale valutazione, ma su 
sollecitazioni emotive  che portano a scelte impulsive.
In questo contesto, le filiere controllate, le certificazioni, la certezza 
della provenienza del prodotto, le produzioni di qualità possono 
essere elementi di valorizzazione nel comparto agroalimentare?

Premessa Programma


